
MENU

VOORGERECHTEN
Steak tartaar 15

Klassiek aangemaakte steak tartaar met bone marrow en
truffel

Vegetarische gyoza’s 12

5 vegetarische gyoza’s met miso mayonaise en ponzu
dressing

HOOFDGERECHTEN

Steak au Poivre 34

Kogelbiefstuk met een pepersaus, bimi, wortel, aardappel
crème en een krokantje

Gegrilde zeebaars 26

Zeebaars gegrild met een tomaten sofrito saus, crème van
courgette, wortel, bimi en baby mais 

Ossobuco 29

Langzaam gegaarde kalfsschenkel met aardappel crème,
gremolata, wortel en bimi

Eendenborst 28

Gebakken eendenborst met baby mais, hazelnoot , gerookte
wortel crème en een sinaasappel eendenglace

Bloemkool steak (V) 21

Bloemkool met diverse kruiden, gerookte wortel crème en
een paddenstoelen saus

DESSERT
Tarte tatin 10

Witte chocolade pistache
fudge

10
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Open
WE ARE

Woens 17.00 t/m 23.00 -
Don, Vrij, Zat 12.00 t/m

23:00

MAKE A

0182-71 63 00
@raedthuyshaastrecht

Reservation

Paté van eendenlever en wild zwijn 17

Paté geserveerd met een toast van brioche, kweeperen gel
en gegrilde vijgen

Gegrilde gamba’s 14

5 gegrilde gamba’s met limoenmayonaise 
Tarte tatin van appel met vanille ijs, karamel zeezout en rood
fruit 

Fudge met sneeuw van witte chocolade, dulce de leche  
rood fruit en een maple walnoot ijs

14

4 wisselende kazen met vijgenbrood en portstroop

Dutch yellow tail crudo 14

Dun gesneden yellowtail kingfish met een grapefruit
vinaigrette, venkel en baby komkommer

Kaasplankje

APERITIEF TO SHARE
Parmaham 
Manchego
Oeuf mayonnaise
Oester (per stuk)

* Prijs per persoon per keuze

3,50

Heeft u een allergie of dieet wensen? 
Geef dit dan aan bij onze
bedieningsmedewerkers. 

SOEP
Soep van de chef Dagprijs

Wisselende soep

Truffelmayonaise, parmezaanse kaas, kappertjes, ui,
kruidenolie en balsamico azijn

Carpaccio 13,5


