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DESSERT KAART
DESSERTS

TARTE TATIN
De 'omgekeerde appeltaart ' ,  vani l le i js, hangop

€ 9,50

WITTE CHOCOLADE PISTACHE
FUDGE

Fudge van witte chocolade en pistache met
maple syrup walnoot i js

€ 10,50

LIMONCELLO TARTELETTE
Citroen i js, meringue, l imoncello curd, witte

chocolade sneeuw

€ 9,50 
Glaasje huisgemaakte l imoncello + €4,- 

€ 12,- p.p.

Kaas nagel oud kanter
Een oerhollandse specialiteit. Deze smaakvolle, pikante kaas is op smaak gebracht met

komijn en tot in perfectie gerijpt. Een kanterkaas heeft een andere vorm dan een
Goudse Kaas. Het Leidse kaasvat is anders van vorm. De kaas heeft geen bolle 'wangen',

maar wel een scherpe kant aan de boven- en onderzijde van de kaas. Doordat het
komijnzaad vele maanden in het zuivel zit wordt de smaak van de kaas volledig

doortrokken van het kruidige komijn.

Oudwijker lazuli (blauwe juweel)
Deze kleine kaasmakerij in Lopikerkapel is een lust voor het oog. Op ambachtelijke

wijze maken ze hier de mooiste kazen. De bereiding van de Lazuli is gebaseerd op de
productiewijze van de Gorgonzola, maar dan van volle Nederlandse melk. Het resultaat

is een uitgesproken én unieke blauwschimmelkaas van Nederlandse bodem. Heerlijk!

KAASPLANKJE

DESSERT WIJN

MOSCATEL DE SETUBAL
 Bacalhoa 2018 Portugal 

Glas        € 7,50

MUSCAT BEAUMES
Venise 2017 Frankri jk 

Glas        € 8,50

Langres aop au marc champ affine
Deze gewassen korstkaas is zeer romig, maar ook pittig met een volle smaak. Afkomstig
uit het departement Haute-Marne in de regio Grand-Est. Deze Langres wordt gemaakt

van volle gethermiseerde koemelk, tijdens de rijping gewassen met Marc de Bourgogne
en niet gekeerd. Hierdoor ontstaat een wat ingezakte bovenkant. De combinatie van
roodbacterie en het wassen met Marc de Bourgogne zorgt voor een licht kleverige

korst. 

Carre de sologne fermier chevre
Deze gerijpte boeren geitenkaas uit de regio Loir-et- Cher is blauwgrijs van buiten en
spierwit van binnen, De Loire is het belangrijkste productiegebied van geitenkaas in
Frankrijk. De as bevordert de blauwschimmel op de korst en versterkt zo de smaak.


